GUNNARS MAJONES kynnir tveer nyjar og bragdgbdar sésutegundir: chilly jalapeno sésu og
piparrotarsdsu. Soésurnar er heegt ad nota a 6tal vegu og er upplagt ad leyfa hugmyndafluginu
ad njota sin med pessum frabseru nyjungum. Adrir medlimir sésufjolskyldunnar eru hvitlauks-
, gradaosta-, pipar-, graflax-, pusund eyja- og kokkteilsésa; ur nogu er ad velja og eetti hver
a0 finna so6su vid sitt heefl. Bragdgddar sosur fra Gunnars majonesi meo fiskinum, kjotinu, a
salatid, i samlokuna eda i hvad sem er.

Umsjoén: Fridrika Hjordis Geirsdéttir Myndir: Gisli Egill Hrafnsson
8

Rallubraud med reyktum Llaxi
og piparrétarsésu

1 rallubraud

1 dés Gunnars majones piparrotarsosa
1 poki klettasalat

400 g reyktur lax, { sneidum

2 hardsodin egg, soxud

Smyrjio rallubraudid med piparrétarsésunni og dreifid
klettasalatinu yfir. Radid laxinum bétt & annan helminginn og rullid
braudinu upp. Skerid braudid i sneidar og berid fram med fersku
klettasalati.

KYNNING

Mexikoskir smabitar med
chilly jalapeno sésu

500 g nautahakk

1 poki taco-krydd

8 tortillur

1 dés Gunnar majénes chilly jalapeno sésa
ferskt salat

200 g cheddar-ostur, rifinn

1 laukur, saxadur

Steikid nautahakkid og kryddid med taco-kryddinu. Smyrjid
tortillurnar med sésunni, dreifid salatinu yfir og pvi neest ostinum,
lauknum og nautahakkinu. Rullid kékunum upp, skerid peer i bita
og berid fram.



